
3.4.5DMomote.indd

www.tsuji.ac.jp

学校案内サイト

フランス・リヨン

辻調グループフランス校

●辻調グループとは、創設者・辻静雄の＜建学の精神＞＜ビジョン＞を共有し、
教育の実践的研究を目的に形成された『コンソーシアム』の総称です。

辻調理師専門学校 東京
東　京

［調理］
調理師本科〈1年制〉
調理応用技術マネジメント学科〈2年制〉

［製菓］
製菓衛生師本科〈1年制〉
製菓応用技術マネジメント学科〈2年制〉

大　阪

辻調理師専門学校

［製菓］
製菓衛生師本科〈1年制〉
製菓技術マネジメント学科〈2年制〉

［調理］
調理師本科〈1年制〉
調理技術マネジメント学科〈2年制〉
高度調理技術マネジメント学科〈3年制〉

日本料理本科〈1年制〉
日本料理クリエイティブ経営学科〈2年制〉
※日本料理本科及び日本料理クリエイティブ経営学科を卒業した場合、
卒業と同時に「調理師免許」を取得することはできません。
飲食店で2年以上の調理の実務経験があれば受験資格が得られます。

01
オープンキャンパスへの申し込み方法は２つ！

お電話での申し込み方法 02 スマートフォン・
パソコンでの申し込み方法

▶▶▶

https：//www.tsuji.ac.jp
スマートフォンの場合は、
こちらのQRコードから 

辻調理師専門学校
総合入学
案内係

0120-24-2418
9：00～17：00（休校日・祝日除く）

◎申し込み完了後、会場や開催日、集合時間などを案内する「参加証」を郵送します。
　必要事項を記入して、イベントの当日は忘れずにお持ちください。 

◎参加希望者の個人情報は、ご参加いただく方のデータ登録および本校からの情報提供の目的で使用いたします。
　本校の個人情報の取り扱いについては本校WEBサイト「プライバシーポリシー」を参照してください。→ www.tsuji.ac.jp

blog

＠tsujichopress

27,300フォロワー
突破！！

Instagram
＠tsujicho
辻調ライフをハッシュタグ
#tsujichogramで
リアルタイム公開中。
ストーリ－ズも
お見逃しなく！

学校のリアルがわかる動画が満載！
辻調を動画で体験しよう！

＠辻調グループ

オープン
キャンパス
動画も！

YouTube Threads
＠tsujicho

オープンキャンパスの様子や
授業の裏側など、学校の様子を
リアルタイムで
お届け！

6,400フォロワー突破！！ 8,700フォロワー突破！！
辻調グループが協力するＴＶや映画紹介、
ブログの更新情報、学校の豆知識など、
最新情報は
ココでCHECK！

https://www.tsuji.ac.jp/college/blog.html

続々、更新！

それぞれの学校ブログでは、
授業や学生の様子を
紹介！

辻調だけのスゴ技も!？
辻調理師専門学校で
配信中！

TikTok
＠tsujicho

10,800フォロワー突破！！

〒545-0053　大阪市阿倍野区松崎町3-16-11 〒184-0015　東京都小金井市貫井北町4-1-1

※詳細はHPをご覧ください。オンラインオープンキャンパス

　　　　　　　　　　　　　AM・・・10:00～13:30　
PM・・・14:00～17:30　W・・・AMとPM両方開催
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※交通費補助なしいちご狩りイベント 9：30～17：00

＜オープンキャンパス＞

い
ち
ご
狩
り
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3/8（土）9（日）
3/15（土）16（日）
3/16（日）
3/23（日）
3/29（土）
3/29（土）30（日）
3/29（土）30（日）
3/30（日）

3/30（日）31（月）
4/5（土）6（日）
4/6（日）
4/6（日）
4/13（日）
4/13（日）
4/26（土）27（日）
4/27（日）

愛媛・香川バス
高知・徳島バス
岡山バス
福井バス
香川バス
静岡バス
広島バス
徳島バス

長野バス
山口バス
三重バス
滋賀・京都バス
愛知バス
京都・兵庫バス
島根・鳥取バス
和歌山バス

▼▼▼▼

6/1～
ＡＯ入試（総合型選抜）エントリー

6/8～
オンライン面接or本校での対面面接 9/1～　出  願 合　格！

書類選考後、2週間以内に結果が届きます。出願の手続きも忘れずに。アドミッションポリシーを理解して自分のやる気をアピール！エントリー時に面接日が選べます！まずはＡＯ入試（総合型選抜）エントリー資格を手に入れよう！

3月～オープンキャンパス参加でＡＯ入試（総合型選抜）エントリー資格を取得！
6/1～ＡＯ入試（総合型選抜）エントリー受付スタート！

6/8～ＡＯ入試（総合型選抜）面接スタート！
9/1～出願受付スタート！

3月以降のオープンキャンパスに参加することで、
AO入試（総合型選抜）のエントリー資格を得ることができます！

3月～
オープンキャンパス参加

※2026年4月入学対象者 ： 辻調理師専門学校ＡＯ入試（総合型選抜）の流れ
（オンラインオープンキャンパス、スペシャル体験DAY、キャリア形成セミナー、見学相談会、出張相談会も対象となります）

月4月3 月5
オープンキャンパス
 カレンダー
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www.tsuji.ac.jp/code/bus.html

バスツアーの申し込み方法は２つ。往復での申し込みとなります。

辻調理師専門学校 総合入学案内係
フリーダイヤル01
WEB02

9：00～17：00（休校日・祝日除く）

乗りたいバスの申し込みフォームに入力する。

※参加コースについては、申し込み確認後、
　担当者からご連絡いたします。

申し込み完了！！

申し込み〆切日など、詳細はWEBでご確認ください！

これだけで

大阪バス　■日帰り　■宿泊

辻調理師
専門学校

■ 定員を超えた時点で締め切る場合もございます。　
■ 最少催行人数に満たない場合は、バスツアーは中止となる場合があります。　
■ 付添いの方も実習に参加希望される場合は、ご本人としての申し込みが必要です。

ご確認
ください

3／26（水）
いちご狩りを開催！

申し込みはコチラ▶▶▶

9：30～17：00 9：30ー辻調集合、17：00ー辻調解散

AO入試（総合型選抜）エントリーの資格が取得できます。

●持ちもの
軽食やおやつなど

＊交通費補助なし

●参加条件
新高校３年生で、辻調理師専門学校
のオープンキャンパスに
1度以上参加している方限定。
（お付き添いの保護者は、
その限りではございません）
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月 スペシャル体験DAY5
＜AO入試（総合型選抜）エントリー直前企画＞
5/5  ・5/6  ・5/24（土）

10:00～13:00／14:00～17:00

＜授業見学＞
5/2（金）
10:00～13:00／14:00～17:00

＊お申し込み頂いた午前または午後の時間帯の中から約１時間で実施。

AO面接合格術！ AO入試についての徹底説明会
「AO面接でうまく話せなかったらどうしよう」

「どんなことを聞かれるのだろう」

そんな不安を解消するための対策講座です。

AO入試（総合型選抜）を検討されている方は是非、ご参加ください。

AO入試（総合型選抜）エントリーに
必要な資格が取得できます！

AO入試（総合型選抜）説明会
もあります。 ＜講習体験＞

5/10（土）
10:00～13:00／14:00～17:00

AO入試（総合型選抜）・辻調独自の
奨学金の説明会も実施！

＊製菓のみ開催

＊実習体験はありません。

就活LIVEに潜入！

参加費無料
遠方の方には
交通費補助あり
（※諸条件あり）

オープンキャンパスの ▼

様子を動画で見よう！

オンラインでのオープン
キャンパスも開催中！
詳細はホームページに
てご確認ください。

2025

大阪あべの 辻調理師専門学校

掲載の内容は2025年1月28日時点の予定です。

●ご注意ください tsujichoは、ひとつだけ。
辻調理師専門学校は、大阪あべの（大阪市阿倍野区）、
東京、フランスを結ぶ学校グループです。
「学校法人 三幸学園 辻学園調理・製菓専門学校、
名古屋辻学園調理専門学校」とは一切関係がございませんので、
お申し込みに関しては十分ご注意ください。

AO入試（総合型選抜）
エントリーに
必要な資格を取得
できるイベントが
スタートします!

オープンキャンパス 月4月3 月5

春休みスペシャル
13：00～16：00
（製菓のみ）

辻調の講習授業（理論）を体験してみよう！

「ウエディング
 ケーキ」

洋菓子
メニュー

（
月・祝
）

（
火・祝
）
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製　菓調　理
M a r c h

月3
製　菓調　理 製　菓製　菓 調　理調　理

午前 午後…10：00～13：30 …14：00～17：30 …お持ち帰りあり♪ A p r i l
月4 午前 午後…10：00～13：30 …14：00～17：30 …お持ち帰りあり♪ A p r i l

月4 午前 午後…10：00～13：30 …14：00～17：30 …お持ち帰りあり♪ M a y
月5 午前 午後…10：00～13：30 …14：00～17：30 …お持ち帰りあり♪

「牛フィレ肉のステーキ」
「季節のデザート」

西洋料理

「牛フィレ肉の
 ステーキ 
 ロッシーニ風」

西洋料理

西洋料理

スペシャル体験DAY 

スペシャル体験DAY スペシャル体験DAY 

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後 選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後

日本料理
「握り寿司」
「茶碗蒸し」

肉汁
に く  じ ゅ う

あふれろ！！

午前 午後

午前 午後

午前 午後

午前 午後
午前 午後

「マカロン」

午前 午後

午前 午後

午前 午後

午前 午後

「マカロン」

１人１尾の鯛をさばきます！

日本料理
鯛づくしイベント

1年に1度！ フランス校フェア

活躍している卒業生による特別料理講習

NEW
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日
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日
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26（
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29（
　
）

日本料理
「ちく天＆
とり天Wうどん」

中国料理
「豚肉の
レタス巻き」

◎大じゃんけん大会
◎料理検定／菓子検定クイズブース
◎辻調グループフランス校ブース
◎ナペ＆絞り体験
◎メレンゲ泡立て選手権
◎マジパン細工体験
◎辻調サキドリ体験

◎大じゃんけん大会
◎料理検定／菓子検定クイズブース
◎辻調グループフランス校ブース
◎ナペ＆絞り体験
◎メレンゲ泡立て選手権
◎マジパン細工体験
◎辻調サキドリ体験

西洋料理
「オムレツ、

キノコクリームソース」

火・祝

「えびたっぷり トマトパスタ」

「カルボナーラ」

西洋料理
選べるフェア興味のある方を

選んで実習！
午前 午後

日本料理
「握り寿司」
「茶碗蒸し」

「握り寿司」
「茶碗蒸し」

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後

中国料理日本料理
「豪華! 海鮮チャーハン」
「マンゴーとココナッツのミニパフェ」

「ハンバーグ」
「プリン」

西洋料理

「牛フィレ肉のステーキ ロッシーニ風」
「季節のデザート」

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後 選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後

中国料理
「麻婆豆腐」
「マンゴー
 プリン」

「いちご大福」
和菓子
メニュー

洋菓子
メニュー

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後

NEW　　　「いちごの
シュークリーム」

　　　「いちごの
シュークリーム」

「いちご大福」
和菓子
メニュー

洋菓子
メニュー

「オムライス」
「季節のデザート」

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後

中国料理
「豪華! 海鮮チャーハン」
「マンゴーとココナッツのミニパフェ」

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後

NEW
「いちごのエクレア」

「いちご
 クロワッサン」

洋菓子
メニュー

製パン
メニュー

「いちご
 クロワッサン」

洋菓子
メニュー

「ウエディング
 ケーキ」

日本料理

「巨大エイが
 最高級
 フランス料理
 に大変身！」

西洋料理
辻調の講習授業（理論）を体験してみよう！

「CAFE体験」

授業見学
10:00～13:00／14:00～17:00

「匠! 
 和菓子の
 技法を
 知ろう」

いちごフェア

～2種類から選べるパスタフェア～

「天ぷら丼」
「赤だし」

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

興味のある方を選んで実習！

午前 午後

中国料理日本料理
「豪華! 海鮮チャーハン」
「辻調本気の焼き餃子」
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製パン
「分割選手権」

洋菓子
「いちご
盛りだくさん
クレープ」

洋菓子
メニュー

洋菓子
メニュー

洋菓子
メニュー

和菓子
メニュー

欲張り
スイーツ体験
付き♪

欲張り
スイーツ体験
付き♪

欲張り
スイーツ体験
付き♪

欲張り
スイーツ体験
付き♪

実習
おまけ

「魚のしめ方と
 おろし方」

「いちごたっぷり究極の
 いちごタルト」

製パン
メニュー

「いちご
 クロワッサン」

洋菓子
メニュー 「いちごパフェ」

「いちごパフェ」

プロの料理を
見てみよう！

ラテアートに
チャレンジしてみよう！

製パン
メニュー

ドリンク・
製パン
メニュー

辻調の講習授業（理論）を体験してみよう！

※実習体験はありません。

※実習体験は
　ありません。

※実習体験は
　ありません。

※実習体験はありません。

※実習体験はありません。

辻調スペシャルビュッフェ体験AO入試（総合型選抜）エントリー直前企画！ 午前 午後

※写真はイメージです。 01
選べるフェア

02
実 習
「だし巻き玉子」
 他

「クッキーシュー」

日本料理

洋菓子

15品登場！ 
調理編

製菓編

辻調スペシャルビュッフェ体験
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5月2日（金）・5日（月・祝）・6日（火・祝）・10日（土）・24日（土）のスペシャル体験DAYは、裏面をご確認ください。

「オムライス」
「プリン」

西洋料理
選べるフェア興味のある方を

選んで実習！
午前 午後

日本料理
「エビ天丼
 スペシャル」
「赤だし」

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後

日本料理
「握り寿司」
「茶碗蒸し」

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後
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り
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♪「いちご大福」洋菓子

メニュー

洋菓子
メニュー「マカロン」

午前 午後

「牛フィレ肉のステーキ ロッシーニ風」
「季節のデザート」

「PIZZERIA EN（ピッツェリア エン）」

西洋料理

和菓子
メニュー

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後

「カレーパン」洋菓子
メニュー

「ブライダルフェア」

選べるフェア興味のある方を
選んで実習！

午前 午後

「練切」洋菓子
メニュー

「ブライダルフェア」

洋菓子
メニュー 「クッキー缶」

洋菓子
メニュー「マカロン」

和菓子
メニュー

製パン
メニュー

M a y
月5 午前 午後…10：00～13：30 …14：00～17：30 …お持ち帰りあり♪

10:00～13:00／
14:00～17:00

10:00～13:00／
14:00～17:00

スペシャル体験DAY スペシャル体験DAY 
辻調の講習授業（理論）を体験してみよう！ 辻調の講習授業（理論）を体験してみよう！

10:00～13:00／
14:00～17:00

10:00～13:00／
14:00～17:00

スペシャル体験DAY スペシャル体験DAY 
辻調の講習授業（理論）を体験してみよう！ 辻調の講習授業（理論）を体験してみよう！

10:00～13:00／
14:00～17:00

10:00～13:00／
14:00～17:00

フランスからシェフが来日 !!

お
持
ち
帰
り

あ
り
♪

人気イタリア料理店

オーナーシェフ　菊富友一氏の料理講習！

学生たちの
普段の授業も
見学できます。

和菓子
「練切（さくら）」

調理のオープンキャンパスは開催いたしませんので、
ご注意ください。

3月25日（火）・26日（水）・27日（木）
13：00～１６：００

3日間限定開催

春休みスペシャル
平日開催オープンキャンパス

クラブや
バイトが忙しい方
おすすめです！
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辻調の
普段の授業を
見学できます！！

パンの理論と
ラテアートどちらも
体験できます！

試食
付き！

中国料理
「豪華! 海鮮チャーハン」
「食感プリプリ特製シューマイ」

実習
おまけ


